
a s s o r t i m e n t

PLAAT 
CAKE

LUXE VERWENNERIJ MET EINDELOOS 
VEEL SERVEERMOGELIJKHEDEN 
Een stoere en goedgevulde plaatcake is een 
aanwinst voor elk banketassortiment.  
Onze plaatcakes zijn voorzien van rijke, verse 
vullingen. Ze zijn afgebakken en vervolgens  
direct diepgevroren voor maximaal behoud van 
versheid. Eén verpakking is goed voor minimaal 
35 porties. Vanuit de koeling zijn deze porties tot 
wel veertien dagen vers te serveren.  
Toevoegen van eigen creativiteit, zoals verse 
toppings, zorgt voor nog meer beleving!

bekIJk het plaatcake  

assortiment online



VOORDELEN VAN  

ONZE PLAATCAKES

Lekker: eindeloze 

serveermogelijkheden voor  

elke gelegenheid. 

Makkelijk: een 

onderscheidende versbeleving 

in een handomdraai.  

* GEVULD SPECULA
A

S 
* 

G
EV

ULD SPECUL AAS * Strooi er wat 

poedersuiker over en 

serveer bij een High Tea

Deze luxe plaatcake is gevuld met amandelspijs en aromatische 
speculaaskruiden. Voor de liefhebber!  

Lekker bij een kop warme chocolademelk.  

g e v u l d  s p e c u l a a s

* CHOCO-KARA
M

E
L 

*  
C

H
O

C O - K A R A M E L  *

De bite van chocolade en de romige karamelvulling 
maken deze cake tot een geweldige topper. Serveer met 

decoratieve chocoladefondant: verrukkelijk!

c h o c o - k a r a m e l

Unieke eigenschappen  van onze plaatcakes • Krokante koekbodem• Malse, rijkgevulde cake • Luxe decoratie van   o.a. (boter)kruimels

Lekker met verkruimelde 

pistachenootjes en 

warme karamelsaus

Een malse karamelcake met een luxe vulling van stukjes 
stoofpeer. Deze cake zorgt voor het echte wintergevoel en  

een rijke, zoete smaakbeleving. Met een bolletje kaneelijs erbij  
is dit een ideaal dessert op de menukaart.

* STOOFPEREN-KARAM
EL

 * 
ST

O
O

FP

EREN-KARAMEL *

s t o o f p e r e n - k a r a m e l

Bestrijk ‘m met gezoete 

monchoutopping voor 

extra feestelijkheid

y u z u

De yuzu plaatcake combineert de citrusachtige
smaak van de Japanse yuzu vrucht met een zachte

en luchtige cakebasis. De butterscotch topping zorgt
voor een heerlijk contrast tussen fris en zoet.

Garneer met

geklopte room

en honing

    *  YUZU * YUZU * 
YU

ZU
 * 

YU
ZU * Y

UZU * YUZU * 



* VEGAN * VEGAN
 * 

V
EG

A
N

 * 
VEGAN * VEGAN * 

  
100%
VEGAN

a p p e l  &  n o t e n

heerlijk  

te combineren  

met vers fruit

Een vegan plaatcake met heerlijke 
appelvulling en een topping van 

cakekruimels, walnoten & pecannoten.

VEGANPLAAT CAKE
* KERSEN * K

ER
SE

N
 *

 K
ER

SEN  *  K E R S E N  * 

Een kleurenfestijn en een frisse smaaksensatie door  
de toevoeging van kersen. Met een bolletje vanilleijs  
ontpopt deze plaatcake zich tot een droomdessert.

Decoreer de cake  

met schaafsel van  

pure chocolade 

k e r s e n

* APPEL-KANEEL * A
PP

EL
-K

AN
EE

L *

 APPEL-KANEEL *

Deze klassieke Hollandse smaakcombinatie met 
appel en kaneel is populair bij jong en oud. 

Extra feestelijk met een toef slagroom.

Tip:  

decoreer met 

Boerenjongens

a p p e l - k a n e e l

* LEMON *                                             * LEMON * LEMON * 
LE

M
O

N
 * 

 L
EMON

Fris, fruitig en lekker licht. Deze rijkgevulde cake is de 
ideale smaakmaker voor een high tea, een gezellig 

koffiemoment of als tussendoortje onderweg.

Serveer met 

mascarponecrème 

of witte chocolade

l e m o n

* ABRIKOOS * A

BRIK
O

O
S 

* A
BR

IK

OOS * ABRIKOOS *
Serveer met  

amandelschaafsel en 

witte chocoladesaus 

voor extra smeuïgheid   

Een luchtige, zoete cake in combinatie met frisse abrikoos  
zorgt voor een ultieme smaaksensatie. Met wat lichtzoete,  

lobbige room is deze cake een feest op tafel.

a b r i k o o s

AARDBEI *  

 * AARDBEI * A
ARD

B
EI

 *
 A

A
RDBEI  * Bestrijk ‘m met gezoete 

monchoutopping voor 

extra feestelijkheid 

Een luchtige cake met een luxe vulling van stukjes aardbei.  
Zowel in de zomer als in de winter 

is deze plaatcake om je vingers bij af te likken.

a a r d b e i

F R U I T



r e d  v e l v e t  c h e e s e c a k e

De intens rode red velvet kleur in combinatie met  
de smeuïge cheesecakevulling maakt deze plaatcake tot  

een eyecatcher en een ware smaaksensatie.

b r o w n i e  c h e e s e c a k e

Het beste van twee werelden: 
volle chocolade smaak van de brownie en  

de smeuïge smaak van roomkaas met een vleugje citroen.

* BROWNIE CHEESE
CA

KE
 * 

BR
O

W
NIE CHEESECAKE *

* BROWNIE * B
RO

W
N

IE
 * 

BR
O

W

NIE * BROWNIE *

De stevige bite van een brownie  
in een malse plaatcake.  

Dat doet chocoladefans watertanden! 

b r o w n i e

* BROWNIE ROCKY R
O

AD
 * 

BR
O

W
NIE ROCKY ROAD * 

b r o w n i e  r o c k y  r o a d

Deze luxe brownie is gevuld met witte chocolade & 
caramel stukjes.  Gedecoreerd met 

walnoten & hazelnoten.

A M E R
ICAN

c a r r o t  c a k e

Een carrot cake  
met overheerlijke speculaaskruiden.

* CARROT CAKE * C
AR

RO
T 

CA
KE

 * C
ARROT CAKE *

r a b a r b e r

* RABARBER * R

ABARB
ER

 * 
RA

BA
RBER * RABARBER * 

Serveer de cake  

met verse aardbeien  

of frambozen 

Deze friszure, opvallende rabarbercake is  
niet alleen heel kleurig, maar ook vernieuwend  

én lekker.  

versier de cake met 

mini marshmallows

voor een kleurrijk geheel

Versier de cake  

met american cookie

CRUMBLE

* RED VELVET CHEES
CA

KE
 * 

RE
D 

VELV
ET CHEESCAKE *

decoreer  

de cake met  

verse walnoten  

Strooi er wat 

poedersuiker over en 

serveer bij een High TeaBestrijk ‘m met gezoete 

monchoutopping voor 

extra feestelijkheid 


